'DECRET DU 12.03.96

Blés soigneusement sélectionnés pour leur qualité permettant
d’obtenir de la semoule de qualité pastiére reconnue
Seules les variétés de blé d’une liste positive sont autorisées

Semoule idéale pour I'élaboration de pates fraiches, de

gnocchis, de graines de couscous et de patisseries

Pour des pates ayant une tenue parfaite a la cuisson

et une texture ferme

Semoule de granulométrie homogéne et d’un jaune éclatant e~

Origine : France
Lieu de fabrication : France

Semoule de BLE dur

Contient du GLUTEN. Peut contenir du SOJA.

m

Le GEM-RCN (Groupe d’Etude des Marchés Restauration Collective et
Nutrition) recommande une fréquence de service des plats de légumes
secs, de féculents ou de céréales & hauteur de 10 repas sur 20.

Depuis le 1 janvier 2022, les approvisionnements en denrées
alimentaires doivent intégrer au moins 50% (en valeur) de produits
durables et de qualité. Parmi ces 50%, au moins 20% de produits
doivent étre d'origine biologique ou en conversion.

LA GAMME

FILIERE

e e &
VALEURS NUTRITIONNELLES (pour 100 g de produit)
Energie 1523 kJ /360 kcal
Matiéres grasses 2,29
dont acides gras saturés 0,49
Glucides 739
dont sucres 49
Fibres alimentaires 3g
Protéines 12,2 g
Sel 0,01g

CARACTERISTIQUES PHYSICO-CHIMIQUES

Humidité (% sur tel quel) < 14,5 (NF ISO 712)
Cendres (% sur sec) < 0,90 (NF ISO 2171)
Protéines (N x 5,7) (% sur sec) > 12 (NF ISO 1871)

Acidité (% acide sulfurique sur sec) < 0,05 (NF ISO 7305)

SEMOULE
EXTRA

Semoule extra-fine Label Rouge

- RCS Lyon 961 503 422

Panzani SAS au capital de 3 585 181 €




FILIERE

DONNEES TECHNIQUES ET LOGISTIQUES

Code Nb Cartons / Nb Cartons Poids brut en
produit engr articles /carton couche couches /palette Kg/palette
Semoule
extra-fine 3038359912214 805862 5000 1 12 8 96 509
Label Rouge

a adapter selon process et matériel

Pour pates fraiches

1 kg de semoule pour 0,34 L d’eau | 3 a5 min*

Pour gateaux

1kg de semoule pour 8,3 L d’eau | 5 min*

Pour soupes et bouillies

*

1 kg de semoule pour 10 L d’eau | 5 min

* Selon I'épaisseur de la pate

LA QUALITE LABEL ROUGE

Les produits Label Rouge répondent a des exigences définies
dans un cahier des charges strict avec notamment :

e Des blés soigneusement sélectionnés pour leur qualité permettant
d’obtenir de la semoule de qualité pastiere reconnue, obtenue apres
sélection et assemblage des blés. Seules les variétés de blé d’une liste
positive sont autorisées.

e Des contréles de la qualité : le respect des critéres définis est assuré par
des audits et contrdles réguliers, la mise en place de la maitrise de la
tracabilité par 'ensemble des opérateurs de la filiere.

DECRET DU 12.03.96

» Desregles précises de production et de stockage : utilisation de semences
certifiées ou des semences de ferme issues de semences certifiées, des
pratiques culturales spécifiques ou encore la limitation des traitements
phytosanitaires.

NUTRI-SCORE

DLUO : 12 MOIS

Conserver le produit dans un endroit frais et sec

www.panzani-solutions.com




